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Skrécony opis modulu ksztalcenia

MLl - Numer modutu zgodnie z planem
studléw oraz forma studiéw (stacjonarne —S;
niestacjonarne —N), rok akademicki w ktérym
modut bedzie realizowany

M_DI_19 (N) 2017/2018

Kierunek lub kierunki studiow

Dietetyka

Nazwa modutu ksztatcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Analiza i ocena jako$ci Zzywnosci
Analysis and evaluation of food quality

Jezyk wykladowy polski

Rodzaj modutu ksztaicenia obowiazkowy
(obowigzkowy/fakultatywny)

Poziom modutu ksztalcenia |

Rok studiow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

4 (1,68/2,32)

Imig i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr inz. Piotr Domaradzki

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Towaroznawstwa i Przetworstwa
Surowcow Zwierzecych

Cel modutu

Celem modulu jest przekazanie studentom
wiadomosci na temat metod stosowanych w
analizie zywnosci. Nabycie przez studentéw
umiejetnosci doboru metod analitycznych w celu
okreslenia jakosci roznych surowcéw i produktéw
zywno$ciowych, przygotowanie do samodzielnego
przeprowadzania wybranych procedur
analitycznych.

Efekty ksztalcenia wraz z odniesieniem do
efektéw kierunkowych

Nr Efektu Realizowany Efekt Ksztatcenia
Kierunkowego

DI_WO02++ W 1. Definiuje i rozumie podstawowe
R1A_WO04 pojecia z zakresu analizy i oceny

jako$ci zywnosci.

DI _W10+++ | W2.Zna metody stosowane w

R1A_W05 analizie Zywnosci i rozumie ich
zasady.

DI_U12++ Ul. Potrafi pobra¢ i przygotowaé

R1A_U05 prébki do analiz oraz przeprowadzié
analizy jakos$ciowe i ilo$ciowe
produktéw zywno$ciowych.

DI_UQ9+++ U2. Umie oceni¢ jako$¢ produktéw i

R1A_U04 poiproduktéw spozywezych zgodnie z

obowiazujacymi normami i
rozporzadzeniami.

DI_K10++ K1. Rozumie zalezno$ci pomiedzy
R1A_KO7 _jakoscia Zywno$ci a stanem zdrowia.
DI_K06++ K2. Wykazuje aktywna postawe
R1A_KO05 $wiadomego konsumenta Zywnosci.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiagnigtych efektow
ksztaicenia

W1, W2, Ul - zaliczenia pisemne, egzamin

U1, U2 - ocena sprawozdania z ¢wiczen

K1, K2 - odpowiedzi ustne, dyskusja panelowa,
obserwacja i ocena pracy w grupie oraz
indywidualnej aktywnosci na zajeciach
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Futiny dokumemowania osiagnietych wynikow:
sprawdziany, sprawozdania, dziennik
prowddzacego, prace egzaminacyjne.
50/60

(hernia analityczna, ogOlina wiedza dotyczaca
natiraliyeh skladnikow zywnodei |
Zasady i metodologia pubierania i pfzygotowywania
pth 2ywnodel do badaf labotatoryjnych, Techniki
stesowane w ocenie jakodei zywnosel. Chemiczne,
fizyerne i fizyko-chemiczne metody analizy zywnosci.
Metody oznaczenia podstawowych skladnikow
7ywnobel m.in, wody, suchej masy, biatek i thuszczow.
Oznaczanie gestodel | kwasowosei produktow
rywnobciowych. Metody oceny iloéciowe) i jakosciowej
thiszeztrw w 7ywnodei. Metody sensoryczne w
badatiach rywnodel.
Barylko-Fikielna N., Matuszewska I., Sensoryczne
badania zywhosei Podstawy - Metody — Zastosowania,
Wydawnictwo Naukowe PTTZ, 2009.
Baczkowicz M., Fortuna T., Juszezak L., Sobolewska-
Zielifiska 1., Podstawy analizy i oceny jakodci Zywnosci,
Skrypt do Ewiczen pod red. Teresy Fortuny, Wyd. UR w
Ktakowie, 2012,
Litwificzuk 7. ( ted ). Towaroznawstwo surowcow i
produktow zwierzgeych 7 podstawami  przetworstwa.
PWRIL , Warszawa 2012,
Litwificzuk 7. ( red ): Metody oceny towaroznawceze)
stiroweow i produktow zwierzecych. Wyd. Uniwersytetu
Praytodniczego, Lublin 2011,
Obiedzifski M. (red.) Wybrane zagadnienia z analizy
%}*{ﬁﬂc‘c‘,if Wyd. SUGW Warszawa, 2009.

ykiatly multimedialne, ¢wiczenia audytoryjne i
laboratoryjne.




