Zat. 1.3.- 03

Rozszerzony opis modulu ksztalcenia

Muu uu - M DI 47 S
Kierunek lub kierunki studiow Dietetyka
Nazwa modutu ksztatcenia, takze nazwa w Przetworstwo zywnosci ekologicznej pochodzenia
jezyku angielskim roslinnego
Processing of plant origin organic food
Jezyk wyktadowy polski
Rodzaj modutu ksztatcenia obowigzkowy
(obowigzkowy/fakultatywny)
Poziom modutu ksztatcenia I
Rok studiéw dla kierunku 1]
Semestr dla kierunku VI

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

tacznie 2, w tym 1 kontaktowy

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Ewa Solarska

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Biotechnologii, Mikrobiologii i Zywienia
Cztowieka

Cel modutu

Celem modutu jest przekazanie studentom wiedzy
dotyczacej przetworstwa zywnosci ekologicznej tj.
zywno$ci wysokiej jakosci

Efekty Realizowane Efekty Ksztatcenia

Kierunkowe

DI_W02 W2. ma wiedze na temat przemian

DI_wWO03 biochemicznych i chemicznych

DI_WO09 sktadnikéw zywnosci

DI_wWO03 W3. Ma wiedze dotyczacyg
wartosci odzywczej produktow i
potraw.

Sposoby weryfikacji oraz formy sprawdzian pisemny

dokumentowania osiggnietych efektéw
ksztatcenia

Formy dokumentowania: arkusze sprawdzianow,
sprawozdania z oceny studentow

Procentowy udziat oceny z éwiczen i oceny z
egzaminu w koncowej ocenie z modutu

20% i 80%

Wymagania wstepne i dodatkowe

biochemia ogéina i zywno$ci, rosliny konsumpcyjne
z upraw klasycznych i ekologicznych

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty opis ok.
100 stow.

Zasady produkcji zywnosci w rolnictwie
ekologicznym, jako$¢ zywno$ci ekologicznej
pochodzenia ro$linnego: warzyw, owocow, zbdz,
zasady przetworstwa produktéw rolnictwa
ekologicznego, przetworstwo ekologicznych
warzyw, owocow i zboz, marketing produktow
ekologicznych, aspekty spoteczne ekologicznego
systemu produkcji, bezpieczenstwo i wptyw
ZywnoSci ekologicznej na zdrowie cztowieka.

Zalecana lista lektur lub lektury obowigzkowe

Wright, S.: Handbook of Organic Food
Processing and Production, 1994

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktady, ¢wiczenia, konsultacje

Bilans punktéw ECTS

wykfady - 15 godz.
zajecia audytoryjne i laboratoryjne — 15 godz.




udziat w konsultacjach zwigzanych z
przygotowaniem do zaliczenia i egzaminu — 4
godz.,

obecno$¢ na egzaminie — 2 godz..
przygotowanie do egzaminu — 3 godz.

tgczny naktfad pracy studenta to 36 godz. — 2 pkt
ECTS




